
LP J.M. CENA ILOŚĆ
ZOSTAWIĆ 

PUSTE

1 słoik 900 ml 27 zł
2 słoik 900 ml 28 zł
3 słoik 900 ml 28 zł
4 słoik 900 ml 25 zł
5 słoik 900 ml 32 zł
6 słoik 900 ml 13 zł
7 op. 500 g 22 zł
8 op. 500 g 22 zł
9 op. 500 g 22 zł

10 op. 12 szt 25 zł
11 op. 500 g 22 zł
12 op. 500 g 25 zł
13 op. 6 szt 34 zł
14 op. 6 szt 34 zł
15 op. 6 szt 36 zł
16 op. 6 szt 36 zł
17 op. 6 szt 36 zł
18 op. 6 szt 36 zł
19 szt ok. 150 g 9 zł
20 szt ok. 150 g 9 zł
21 szt ok. 200 g 15 zł
22 szt ok. 180 g 16 zł
23 op. 1 kg 64 zł
24 szt 25 zł
25 słoik 720 ml 38 zł
26 op. 700 g 60 zł
27 op. ok. 480 g 32 zł
28 op. 1 kg 72 zł
29 op. 1 kg 80 zł
30 szt 99 zł

31 szt ok. 500 g 25 zł
32 szt ok. 500 g 25 zł
33 szt ok. 500 g 26 zł
34 szt ok. 500 g 32 zł
35 szt ok. 500 g 32 zł
36 szt ok. 500 g 32 zł

Pasztet z królika
Pasztet z gęsi

Pasztet z dzika

Zrazy wołowe w sosie - 4 sztuki
Kaczka faszerowana wątróbką i jabłkami

PASZTETY PIECZONE
Pasztet drobiowy

Pasztet wieprzowy
Pasztet z kaczki

Roladki z kurczaka z camembertem w sosie pieczarkowym - 4 sztuki
Udko z królika duszone w sosie śmietanowym
Pierś z kaczki z żurawiną i tymiankiem w sosie

Kieszonki z piersi kurczaka z warzywami i mozzarellą - 4 szt
Polędwiczki wieprzowe w sosie kurkowym - 2 porcje

Zrazy wieprzowe w sosie - 4 sztuki

Paszteciki z kapustą i pieczarkami *
Paszteciki ze szpinakiem *

Kotlet jajeczny *
Kotlet buraczano - jaglany *

Łosoś ze szpinakiem w cieście francuskim
De volaille

Pierogi z mięsem
Pierogi z królikiem
Krokiety z mięsem

Krokiety z kapustą i pieczarkami *
Krokiety z pieczarkami i mozzarellą *

Paszteciki z mięsem

Bigos
Kompot wiśniowy **

Zielone pierogi szpinakowe ze szpinakiem i fetą *
Żółte pierogi dyniowe z twarogiem *

Czerwone pierogi buraczane z burakiem i fetą *
Miks kolorowych pierogów (szpinakowe, dyniowe, buraczane) *

ASORTYMENT

POTRAWY NA GORĄCO

Żurek na własnym zakwasie 
Krem serowo - chrzanowy *

Krem pomidorowy z bazylią **
Rosół z kaczki z mięsem i warzywami

IMIĘ I NAZWISKO: NR TELEFONU: Nr zam. 

ODBIÓR OSOBISTY/DOSTAWA DO DOMU
ADRES DOSTAWY (w tym dzielnica):

WARTOŚĆ ZALICZKI (min. 40% wartości zamówienia):                    gotówka/karta/przelew                                                                                                   Przyjmujący zamówienie:

OFERTA WIELKANOCNA 2025
email: zamowienia@garmazdomoweprzysmaki.pl

Zamówienia przyjmujemy do dnia 10 kwietnia 2025 r.



LP J.M. CENA ILOŚĆ
ZOSTAWIĆ 

PUSTE

37 op. 500 g 23 zł
38 op. 250 g 19 zł
39 op. 500 g 23 zł
40 op. 500 g 39 zł
41 op. 250 g 10 zł
42 op. 230 g 11 zł
43 op. 250 g 12 zł
44 op. 500 g 26 zł
45 op. 500 g 26 zł

46 ok. 600 g 55 zł
47 ok. 550 g 70 zł
48 ok. 550 g 70 zł
49 ok. 800 g 80 zł
50 ok. 800 g 80 zł
51 ok. 800 g 60 zł
52 ok. 800 g 60 zł

53 szt ok. 500 g 64 zł/kg
54 szt ok. 500 g 64 zł/kg
55 szt ok. 500 g 66 zł/kg
56 szt ok. 500 g 66 zł/kg
57 szt ok. 700 g 66 zł/kg
58 szt ok. 300 g 85 zł/kg

59 słoik 235 ml 19 zł
60 słoik 330 ml 15 zł
61 słoik 330 ml 12 zł
62 słoik 350 ml 19 zł
63 słoik 330 ml 18 zł
64 słoik 330 ml 15 zł

65 szt 45 zł
66 szt 35 zł
67 szt 45 zł
68 op. 15x20 cm 35 zł
69 op. 15x20 cm 54 zł/kg
70 op. 15x20 cm 54 zł/kg
71 op. 15x20 cm 44 zł/kg

72 op. 15x20 cm 44 zł/kg
73 op. 15x20 cm 44 zł/kg
74 op. 15x20 cm 44 zł/kg
75 op. 15x20 cm 48 zł/kg

Pobieramy zaliczkę w wysokości minimum 40% wartości zamówienia.

Odbiór osobisty w dniu 18 kwietnia w godzinach 12 - 19 (CHOPINA), 13 - 19 (SELGROS), 12 - 18 (WICZLINO)

Dowozy: 18 kwietnia w godz. 9.00 - 22.00 (płatność gotówką; brak możliwości zaplanowania godziny dowozu, dlatego jest to opcja jedynie 

dla osób, które mają możliwość przyjąć dostawę przez cały dzień)

* produkt wegetariański          ** produkt wegański

Prosimy o czytelne wypełnienie formularza. Wszystkie dane kontaktowe (+ adresowe w przypadku dowozu) są wymagane. Numer 

zamówienia nadaje osoba przyjmująca zamówienie. 
Waga i wielkość porcji podane są w przybliżeniu.

Zamówienia dowozimy pomiędzy Tczewem a Trójmiastem + okolice. Koszt dowozu: 20 zł.

Przy zamówieniach powyżej 700 zł transport gratis!

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY DO DNIA 10 KWIETNIA 2025 r.

Miodownik
Sernik tradycyjny
Sernik z wiśniami

Sernik mango z czekoladą
Ciasto marchewkowe

Snickers

CIASTA *
Babka gotowana
Babka pieczona

Keks wielkanocny
Mazurek z masą kajmakową i bakaliami

Spartak

Chrzan tarty *
Ćwikła z chrzanem  *

Sos chrzanowy *
Sos tatarski *

Konfitura z żurawiny **
Konfitura z czerwonej cebuli **

Karkówka pieczona
Schab wędzony

Baleron wędzony
Szynka wędzona

Pastrami
DODATKI

Pstrąg w galarecie - 4 porcje
Łosoś w galarecie - 4 porcje
Schab w galarecie - 4 porcje

Pierś z kurczaka w galarecie - 4 porcje
MIĘSA PIECZYSTE I WĘDZONE

Schab pieczony

Śledź po kaszubsku
Śledź w śmietanie z cebulą i jabłkiem

PÓŁMISKI
Rolada szpinakowa z wędzonym łososiem

Tatar z łososia - 4 porcje
Tatar wołowy - 4 porcje

Sałatka z wędzonego łososia
Sałatka z kurczakiem i makaronem grandine w sosie mango

Sałatka z krewetkami i awokado
Pasta jajeczna *
Pasta z makreli

Pasta z tuńczyka

ASORTYMENT

SAŁATKI, PASTY I RYBY NA ZIMNO
Sałatka jarzynowa *


